
1) Влейте в чашу 3/4 необходимой воды.

2) Включите машину и установите таймер на требуемое

время замешивания.

3) Медленно всыпьте всю необходимую муку.

4) Отрегулируйте консистенцию теста, медленно добавляя остальную

часть воды (в процессе замешивания).

5) Сл5) Следуя данной процедуре, отличное качество теста достигается

при замесе до 15 минут (в зависимости от рецептуры изделий).

Тестомес не смешивает тесто должным образом, если Вы сначала
всыпаете всю муку, а затем всю воду, вследствие чего тесто прилипает

к стенам чаши, мука остается на дне и процесс,
по итогу, занимает более 20 минут.

В данной ситуации тесто становится горячим - это разрушает
его свойства.

Dough Mixers - Все модели
Рекомендации по работе с тестомесами

Вы сможете получить лучший результат замешивания теста

следуя нижеописанной процедуре:


